Carrés aux canneberges ( Paul – Serge )

Ingrédients:  

· 2 tasses de farine de blé entier

· 3 tasses de flocons d’avoine

· 1 tasse de cassonade dorée

· 1 tasse de beurre défait en petits morceaux

· 1 pincée de sel

· 2 tasses de sauce aux canneberges (avec fruits entiers)

· ½ tasse d’amandes tranchées

Préparation:

· Mélanger les ingrédients secs ainsi que le beurre au robot ou à la main, de façon à faire un mélange granuleux.

· Etendre la moitié de cette préparation dans un moule rectangulaire beurré.

· Ajouter les canneberges et recouvrir du reste du mélange.

· Parsemer le dessus des amandes tranchées et cuire au four à 350o F, de 30 à 40 minutes.

